
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

毎日、安心・安全な食事を提供するために 

不安やお悩みはありませんか？ 

 

 

 

 

 

食品衛生の専門家による衛生チェックや拭き取り検査で 

現状を把握して改善に取り組みましょう！ 

 

 
 

 

 一般財団法人沖縄県環境科学センター 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

『大量調理衛生管理マニュアル』 による衛生管理が求められています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『大量調理衛生管理マニュアル』に基づいた衛生管理が実施されているかを確認するために

はどうしたら良いのでしょうか？ 職員同士でチェックをすることもできるでしょう。それは

リスク管理上有効に働いているでしょうか？またお客様の衛生管理に対する安心・安全に応え

るには十分でしょうか？ 

 専門的な知識、経験を持った第三者による『衛生検査』の実施により、作業工程や施設設備

の客観的な評価、改善点の抽出をおこないます。安心・安全な食事の提供、従業員の衛生教育

へ繋がり、リスク管理の向上を図ることができます。 

衛生管理状況報告書（例） 

問い合わせ先 

 

○一般財団法人沖縄県環境科学センター 

 微生物課  德松 

TEL ０９８－８７５－１９４１ 

 


